Ferrerotorta

tezina: lako
za: 30 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Kora:

400 glesnik napolitanki
5 (velikih) kaSikanutele

Fil:

500 mldlatke pavlake

200 gmlecne cokolade sa |esnicima seckanim
50 gcokolade za kuvanje

200 gABC krem sira

3krem fix-a

lvanilin Secer

Priprema

Okrugli pleh obloziti folijom (kalup oko 24cm). Napolitanke izmrviti i dodati u njih nutelu, sve rukama
gediniti. ObloZite dno pleha. Pre stavljanja u pleh dobro je da masa bude malo u friZzideru radi lekSeg
oblikovanja. Takoe, pokvasite ruke kako bi izbegli lepljenje.

okolade (i mlecnu i za kuvanje) preliti sa100ml slatke pavlake i otopiti na pari (moZe i nalaganoj vatri) i
ostaviti da se malo prohladi.



Ostartak datke pavlake umutiti, dodati ABC krem sir (moZe i neki drugi, ja pravim saovim), krem fix i vanilin
Secer. U tu masu dodati prohlaenu (mlaku) cokoladnu masu i meSati joS malo mikserom dok se ne gedini.

Satom smesom prekriti podlogu i ukrasiti po z€lji, ja sam stavljala cokoladnu glazuru

Savet

Staviti u frizider 3-4 sata pre posuzivanja



