tezina: tesko
za: 30 osoba

vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

Zatesto:

6Zumanaca

7 supenih kaSikaSecera
8 supenih kasikavode

8 supenih kasikaulja

8 supenih kaskabrasna
pola kesiceprasak za pecivo
Zafil:

6belanaca

1 Ivode

400 gSecera

3 kesicepudinga od vanile

Priprema

Umutiti Zumanca sa Secerom, vodom, zejtinom, brasnom i praskom za pecivo. Staviti da se pece.
Umutiti belanca.

Skuvati puding od vanile.



Napraviti sirup od vodei Secerai dodati u to puding od vanile. Sirupom malo poprskati koru, a od ostatka
napraviti krem. Sjediniti vreo fil i belancai umutiti mikserom.

Filovati krem pitu. Ostaviti da se ohladi pre sluzenja. Prijatno.

Savet



