Juneca kisela corba

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 300 gjunetine (rozbratna, podplecka, juneci rep...)
1 vezazeleni (Sargarepa, persun, paskanat, celer)
1 manjikoren celera

list perSuna

1 Soljamleka

1 kaSikasirceta

2 kaSikebrasna

ulje

vegeta

Priprema

Skuvati meso i zelen, izvaditi, pameso sitno iseckati, azelen ispasirati viljuskom. Vratiti u bujon, zaciniti
vegetom, a kada corbica provri staviti blagu zaprsku napravljenu od malo uljai 2 kasike brasnai kuvati joS 15
minuta. Zatim dodati 1-2 Solje mleka, kuvati jos 10 minutai nakraju dodati kaSiku sirceta, tek toliko daje
corbica blago kiselkastog ukusa. Zaciniti je samalo seckanog persunai sluziti.

Savet



