Cvrcinatorta

tezina: lako

za: 25 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

8jga

5 kaSikabrasna

5 kaSikaSecer

2 kaSikekakao

1 kesicaprasak za pecivo
2 kasikeulja

250 gmargarina

200 gSecera

2 kesicepuding od cokolade
100 gcokolade za kuvanje
100 gdlag

Priprema

Umutite patiSpanj od 5 jgja sa 5 kaSika Secera, 2 kasike kakao, 2 kasike uljai 5 kaSika brasna sa 1 praskom za
pecivom. Pecite u pleh od Sporeta srednje velicine. Kad je patiSpanj gotov isecite ga natri jednake Snite.

Sada dedi prelep fil: Nalaganoj vatri otopiti 250 g margarina sa 200 g Secera. Nakon pola topljenja dodati 2
pudinga direkno iz kesice u margarin sa Secerom i lepo umesajte. Kad se to gedini dodajte 3 zumancai
nastavite da meSate dok se sve lepo ne gedinji. Nastavite da kuvate nekih 30 minuta dok masa ne pocne da se
zgusnjava, a kad doe do tacke kada je fil zgusnut dodajte cokoladu i joS malo kuvajte.



Zato vreme dok se na Sporetu joS polako kuvafil umutite Sne od 3 belanca sa 6 kaSika Secer. Kada je Sne dobro
I cvrsto umucen dodati odmah sa Sporeta onako vreo fil u belanac i mutite dok to lepo ne gedinite.

Savet



