Mini pice

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 kgbrasna
lkvasac

3 dimleka

3 dlvode

2 kasikeSecera
2 kaSikesoli
1dlulja

200 gmargarina
1paviaka

3 Zumanceta

1 kgsaame
400 gkackavalja
kecap

origano

Priprema

Salamu i sir izrendati. U toplo mleko dodati kvasac, Secer i 3 kaSike bradna, razmutiti i ostaviti da naraste.

U odgovarajucoj posudi pomesSati brasno, vodu, ulje, so i nadoSao kvasac pa zamesiti testo. Testo podeliti na3
jufkei ostaviti da narastu.

Napraviti fil: umutiti margarin, pavlaku, 2 kaSike brasnai Zumanca. Razviti svaku jufku, premazati filom, posuti
salamom i uviti u rolat. Rolat iseci na komade debljine 1cm, poreati u pleh oblozen papirom za pecenje,



premazati kecapom i posuti origanom. Peci u rerni na 200C. Pred kraj pecenja na svaki komad staviti kackaval]
i vratiti daseistopi.

Savet

Meni testo bude malo lepljivo pa dodam jos 2-3 Sake bradna, da bih moglalepo da ga umesim.



