Pita od bundevei heljdinog brasna

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gkora za pitu

oko 1 kgbundeve
2jgjeta

1.5 caSajogurta

1 casaheljdinog brasna
komadicsvjezeg sira
komadicfetasira

po ukususoli
komadicputera

Priprema

Bundevu ocistite, ogulite, naribajte i posolite, pa zatim procijedite. Dodajte umucenajaja, jogurt, izmrvljeni sir,
so i heljdino brasno. Sve dobro izmjeSgjte.

Na dvije kore za pitu pospite malo uljai otopljenog putera, pa poklopite 3. korom. Natrecu koru nanesite fil,
skoro nacitavu povrsinu, pa zarolajte.

Postupak ponovite jos 3 puta, tako da dobijete 4 rolata, koje reate u pouljen pleh. Pecite na 200 C dok ne
porumeni. Pecenu pitu prohladite, patek onda rezite na parcad.

Savet



PosluZite uz pavlaku i jogurt!



