Grof torta
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tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

350 gmargarin

300 gSecer u prahu

6jga

6 kaSikasecer kristal
2vanilin Secera

300 gcokolade za kuvanje
2 pakovanja puslice

2 pakovanj apiskote

Priprema

Umuititi 350 g margarina sa 300 g Secera u prahu, da bude penasto. Zatim dodati dva vanilin Secera, 6 Zumanke i
300 g otopljene cokolade. To dobro umutiti. Zatim, u drugoj posudi umutiti 6 belanke sa 6 kaSika Secera. Oba
filagediniti i umutiti da se izjednace. Piskote utapati u mleko i reati na plato. Podeliti fil nadvadela. Dakle,
piskote, fil, pa preko puslice, pa opet fil. Preko staviti Slag i ukrasiti po Zelji.

Savet

Tortaje preukusna. Za neiji ukus, mozda je malo predatka, te savetujem da se ondaizbaci Seer kristal. UZivajte.



