
Oblande sa eurokremom (2)

Sastojci

I deo

24 kašikašecera
24 kašikamleka
6 kašikabrašna
2 kašikekakaa

II deo:

1margarin
400 geurokrema
1 pakovanjeoblandi

Priprema

Pomeati sastojke iz I dela i kuvati fil. Kada je fil kuvan dodati sastojke iz drugog dela (bez oblandi) i mešati dok 
se margarin ne istopi i sve sjedini. Odmah filovati dok je vruce. Staviti preko oblande nesto teško i ostaviti da 
prenoci.

Savet

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 60 min


