Nesquik torta

tezina: lako

za: 50 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Kora:

4belanca

4 kaSkesecera

8 kasikemlevenih oraha
1 kaSikabrasna

| fil:

¢ 400 gcrne cokolade za kuvanje
e Imargarin

[ fil:

16Zumanca

10 kaSikaSecera

10 kaSikao&trog brasna
1Imleka

Imargarin

250 gSecera u prahu
350 gnasquika



[ fil:

e 600-700 gslag krema

Priprema

Umutiti 4 belanca, sa 4 kaSike Secera, 8 kaSika mlevenih orahai 1 kaSikom bradna. Ispeci takve 4 korice-svaku
peci od 10 do 15 minuta. | fil: 400 g cokolade, 1 margarin, to otopiti natihoj vatri i preliti sve korice. Il Fil: 16
zumanca, 10 kaSika Secera, 10 kaSike ostrog brasna, sve to skuvati u litar mleka. Kada se prohladi dodati 1
margarin umucen sa 250 g Secera u prahu i nakraju dodati 350 g nesquik-a. 111 Fil: umutiti 400 g Slag za
filovanje torte i 200-300 g za ukrasavanje torte. Redosled: korica filovana cokoladom, 11 fil, 111 fil i tako redom,
odozgo ukrasiti tortu sa onih 200-300 g Slaga.

Savet

Kadaje pravite u letnjim mesecima, prvo stavite da se fil malo stegne pre filovanja davam ne bi slivao dok
filujete.



