Musaka od pecenih pohovanih paprika

tezina: srednje

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Za pohovanje paprika:

15-20pecenih paprika
3jgeta

brasno po potrebi
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500 gmlevenog mesa (po izboru)
3 glavicecrnog luka
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Zapréliv:
e Jjgeta
¢ 150 mlkisele pavlake

Priprema

Pecene paprike oljustimo, podelimo svaku na pola, posolimo i zatim uvaljamo prvo u bradno pa u umucenajaga



i przimo u ulju na srednjoj temperaturi. Kada smo ispohovali sve paprike iseckamo sto sitnije crni luk i
Sargarepu, przimo namalo ulja dok ne porumeni, zatim dodamo mleveno meso i sve zagjedno joS malo przimo.
Kadajefil gotov uzimamo vatrostalnu posudu i slazemo prvo paprike da prekrijemo dno, pared mesai sve dok
ne utoSimo materijal. Meni ispadnu 3 reda paprikai 2 reda mesa, uglavnom da paprike budu navrhu. Kada smo
sve dozili umutimo jajai pavlaku i zatim ravnomerno prelijemo preko musake i stavimo u zagrejanu rernu na
200 C dok ne porumeni.

Savet



