Salata za novu godinu

tezina: srednje
za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebnoje

200 gsvinskog mesaiili belog pileceg
200 gSampinjona
150 gsira

3jgjeta
2-3krompira

lcrni luk
2-3belog luka
lcrvena paprika
mirondjija

so, biber

majonez

2sredne Sargarepe

Priprema

Staviti da se skuva krompir, jgjai meso.
Narezati pecurkei crni luk, proprzite zajedno.
Nafino rendanje izrendati sirovu sargarepu.

Sirenje salatu natanir u slojevima u obliku ovalnog sa malim izduzenjim (za svece) na vrhu: rendanog krompira
na srednje rende, dodajte biber i so, da se maze majonezom, posle ide seckano meso, beli luk, majonez, pecurke



salukom, majonez promeSan sa Sargarepom, rendani Sir sa majonezom.

Odvojti Zumanca od belanca kuvanih jaja. Zumanca rendati navrhu salate, a belanci na dno.

ukraSavate kako vi volete.

Pre sluzanjarashladiti salatu. Prijatno.

Savet



