Valjevski burek sa Saminjonima
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tezina: srednje
za 15 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

800 gkora za pitu

800 gSampinjona

500 gpraziluka

200 gdomaceg kecapa
1prasak za pecivo

200 mlkisele vode
200 mlulja

Priprema

Nauljuizdinstati Sampinjonei praziluk. Dodati zacine. Kad se prohladi dodati praSak za pecivo. Podmazati pleh
i reati kore ovim redom: staviti 2 kore pa premazati domacim kecapom, opet staviti 2-3 kore pa staviti fil od
pecurakai praziluka. U toku reanja svaku koru pre filovanja poprskati mesavinom uljai kisele vode. Kad se sav
materijal utrosi, narezati burek i staviti de se pece!

Savet

Ja spremam domaci keap i ovg) burek je posebno ukusan! Verujem dajelep i sanekim drugim! OboZavaju gai
gosti i moja porodica. MoZa de se pravi i umrsnoj varijanti. Pozdrav!



