okoladni medenjaci

teZina: lako
za 15 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebnoje

Zatesto:

700 gbrasna

3jgeta

3 %olje od kafeSecera

3 Solje za kafuulja

4 supene kasikemeda

1 kaSicicasode bikarbone
1 kesicaprasak za pecivo
Zafil:

300 gcokolade za kuvanje
1 Soljica za kafumleka

2 supene kasikeulja

Priprema

Bradno, jaja, mleko, Secer, ulje, med, sodu bikerbonu i praSak za pecivo pomesati i od te smese zamesiti tvrdo
testo. Razvuci varjacom koru debljine 1 cm.

Modlom vaditi krugovei reati u podmazan pleh. Peci u unapred dobro zagrejanoj rerni 5 minuta.

Kada se medenjaci ohlade provuci ih kroz fil od cokolade. 1zmeu dva spojena medenjaka namazati dzem.
Prijatno.



Savet

ObozZavam ove medenjake da pravim, jer se zaista peku 5 minuta, a ukupno posla oko njih ima svega pola sata.
Pa su prava poslastica za spremanje za zaposljene Zene koje nemaju puno slobodnog vremena.



