Rolat s kafom

tezina: lako

za 15 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gposnog mlevenog keksa

2 Soljicegjake kuvane kafe

1 kaSikakakaoa

mal o iscedjenog soka od pomorandze
125 gmargarina

3 kasike Secera u prahu

50 gkokosa

Priprema

Skuvati kafu. Mleven keks izmeSati sa kakaom, dodati u to skuvanu kafu i sok od pomorandze. Rukom dobro
umesiti testo. U ciniju izmeSati margarin sa Secerom u prahu i dodati kokos, dobro gjediniti. Podlogu posuti
mlevenih keksom pananjoj rastanjiti testo od keksa, premazati gafilom od kokosai uviti u rolat. Ostaviti dase
stegne. Rolat premazati belom cokoladom i posuti Sarenim mrvicama.

Savet



