
Oblanda sa rižom

Sastojci

Potrebno je:

700 gšecera
200 mlvode
250 gmargarina
12 kašikabrašna
2 listavelike oblande
100 gcokolade
100 gšarenog ekspandiranog pirinca

Priprema

Šecer, vodu i margarin staviti da provri, dodati 12 kašika brašna i mutiti još 10 minuta mikserom. Dodati 
rastopljenu cokoladu. U to dodati 100 g šarenog ekspandiranog pirinca. Masu staviti izmeu dva lista oblande i 
pritisnuti necim. Odozgo ukrasiti po želji (malo obojenog fondana ili cokolade).

Savet

težina: lako

za: 20 osoba

vreme pripreme: 20 min


