oko kocke sa strudlicama

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

18 komadakeksa - trudle sa visnjama
600 mimleka

2 pudinga od cokolade

8 kaSikasecera

125 gmadlacaili margarina

Zaglazuru:

¢ 100 gcokolade za kuvanje
o 3 kaSkemleka
e 1kaSkaulja

Priprema

U 600 ml mleka skuvati puding sa Secerom. U dobro ohladjen puding dodati umucen maslac i sve dobro
izmiksati.

Natacnu poreati red keksa (3x3), preko rasporediti polovinu fila, padrugi red keksai drugu polovinu fila.
Staviti u frizider da se stegne.

Napraviti glazuru, otopiti cokoladu samlekom i uljem, i preliti preko kolaca.



Prijatno!

Savet

Umesto okoladne glazure mozete staviti vonu glazuru ili ukrasiti Slagom ili posuti kokosovim brasnom.



