Pita leza

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgjeta

500 mljogurta

1,5 Soljakukuruznog brasna
1 SoljapSenicnog griza

1 manjatikvica
zaciniso,biber

po potrebimlijeko ili voda
1praSak za pecivo

Priprema

Umutiti jagja, pa dodati jogurt, kukuruzno brasno, griz, prasak za pecivo, naribanu ili na kockice igecenu tikvicu,
s0, biber, pa po potrebi joS mlijekaili vode, tako da se dobije smjesa malo gusca nego za palacinke. Smjesu
izliti u pouljen pleh, papeci u pecnici zagrijanoj na 200 C dok ne porumeni.

Savet

Posluziti uz kiselu pavlaku ili jogurt!



