Pane colorato

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

250 gmaslaca

250 gSecera

lvanilin Secer

3jgjeta

50 mimlijeka

300 ghrasna

1/2praska za pecivo

1puding od jagode ili maline

2 kasikedlatkog kakaa (milkaili nesquik)
malocrvene boje za kolace

Priprema

Izmiksati Secer, maslac i vanilu. Dodati jgjai polovinu brasna. Miksati na ngjmanjoj brzini, lagano sipati
mlijeko i ostatak brasna, pomijeSanog sa praskom za pecivo. Dobro izmiksati!

Odvojiti 2/3 smjese, pa dodati puding (prah) i malo jestive crvene boje za kolace. Kalup premazati margarinom i
posuti brasnom ili obloziti alu-folijom. Sipati polovinu crvene smjese. U ¢jediljku sipati kakao, pa posuti preko
crvene smjese. Preko kakaa sipati svijetlu smjesu. Opet cjediljkom posuti kakao, pa prekriti ostatkom crvene
smjese.

Peci na 180 C oko 60 minuta.lstresti iz kalupa, parezati na parcad.



Savet



