Jabukenagrizu

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

500 mimlijeka

6 kasikagriza

6 kaSikaSecera

600 goljustenih jabuka
lvanilin Secer

Priprema

U Serpu sipati 100 ml vode i 500 ml mlijeka pa staviti da prokuha. Sipati 4 kaSike Secerai 4 kaSike griza, pa
kuhati dok se ne zgusne. Malo prohladiti pa sipati u posudiceili case.

Jabuke oguliti, pa narezati nakockice. Preliti da200 ml vodei 2 kaSike Secerai 1 vanilin Secerom, pa kuhati
dok jabuke ne omek3gju. Propasirati jabuke Stapnim mikserom, vratiti na vatru, pa dodati 2 kaSike grizai jos
kratko kuhati, mijeSgjuci svo vrijeme, dok se krema ne zgusne. Gotovu kremu sipati preko griza.

Gotovu podasticu prohladiti,dekorisati tanko rezanim jubukama (ili 8lagom,cokoladom,cokoladnim
mrvicama...),pa posuziti!

Savet



