Bathura (I ndijske pogacice)

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

4 %olj ebrasna

1 Soljajogurta

1/2 Soljemlijeka

1 kaSicicasode bikarbone
1/2 kaSicicesoli

2 kasikeulja

Priprema

Sjediniti brasno, so, sodu bikarbonu i ulje. Dodati jogurt i mlijeko, pazamijesiti tijesto. Ostaviti da odstoji na
toplom oko 60 minuta. Zatim tijesto podijeliti na 8 loptica, pa svaku razvaljati na pobradnjenoj podlozi. Prziti u
vrelom ulju, po par minuta sa obje strane.

PrZene spustati na kuhinjski papir da se ocijede od ulja, pa posluZiti.

Savet

Idealne su uz kiselu pavlaku, svjezi sir, suho meso...



