
Velika torta sa noblicama

Sastojci

Potrebno je:

1 lmleka
13 kašikašecera
200 g pudinga od vanile
2 margarina
250 gšecera u prahu
200 gcokolade
200 gkikirikija
150 g mleka u prahu
150 g mlevenog keksa
1 kgnoblica
1/2 l mleka
200 g šlaga

Priprema

U 1 litar mleka staviti 13 kašika šecera. U tom mleku skuvati 200 g pudinga od vanile. Staviti da se ohladi.

Umutiti 2 margarina sa 250 g šecera u prahu. Dodati smesu u ohlaen puding.

Dobijenu smesu podeliti na dva dela. U prvi deo staviti 200 g otopljene cokolade i 200 g kikirikija, zapecenog 
na tihoj vatri. U drugi deo staviti 150 g mleka u prahu i 150 g mlevenog keksa.

Noblice kvasiti u mleku i reati da cine osnovu. Premazati ih polovinom prvog pa polovinom drugog fila. Reati 

težina: srednje

za: 25 osoba

vreme pripreme: 80 min



noblice (ukvašene u mleku) preko drugog fila i premazati ostatkom prvog i drugog fila. Premazati šlagom.

Savet


