Mirjanina torta

tezina: lako
za: 25 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

24 kaSikeSecera
26 kasSikebrasna
26 kaSikemleka
2prasak za pecivo
500 gjaffe

1 margrin
1Imleka

200 gcokolade za kuvanje
1 Sakaoraha
28aga

badem

cokolada u tubi

Priprema

Ispeci dve kore od po: 2 jgjeta, 12 kaSika Secera, 13 kaSika brasna, 13 kaSikamlekai 1 praSaka za pecivo, isto to
I zadrugu koru. Kore prepoloviti napolai redjati u dublju Serpu. Fil: skuvati mleko, dodati margarin, orahei
200 g cokolade za kuvanje. Reati koru, jafu i prelevati skuvanim filom, sve to ponoviti do nestanka kore. Staviti
nekoliko sati u frizider. Ukrasiti Slagom, jafom, bademimai cokoladom.



Savet



