Vocnatorta (maline)

teZina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 180 min

Sastojci

Zakore

e 12belanaca

e 250 gSecera

o 2 kasSkeostrog brasna
¢ 350 gmlevenih oraha

Zafil:

12Zumanaca

200 gSecera

200 gmlecne cokolade
2 kaSikeekstrata ruma
250 gmargarina

Ostalo:

¢ 300 gmiksanih malina
e 2 kesicekrem Slaga od cokolade

Priprema

Umutiti belanca sa Secerom dok se Secer ne istopi. Dodati mlevene orahei brasno i lagano promeSati varjacom.
Podeliti u dvaplehai peci na 190 C 20 minuta.



Umutiti Zumanca, Secer i kuvati na pari. Pred krgj dodati cokoladu i rum. Kada se fil ohladi dodati margarin i
dobro ulupati. Kore iseci po duzini da se dobiju 4 pravougaonikai filovati naizmenicno: Krem sa margarinom,
maline, krem Slag od cokolde, kora paispocetka dok se sve ne utroSi. Krem Slagom od cokolade posebnim
nastavkom napraviti ruzicei ukrasiti tortu. Prijatno!

Savet



