Pumpkin Pie namoj nacin

tezina: lako

za: 16 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Kora:

300 gbrasna

2 kasikemargarin za mazanje
100 gprah Secera

ljge

1 ravna mala kaSicicapeciva
voda

Fil:

400-500 gskuvane bundeve
1puding od vanile

3 kasikegriza

200-300 gSecera

1/2 kaSicicemuskatnog oraha
1/2 kasSicicecimeta

1 malarakijska casicamleka

Priprema



PomeSati bradno, prah Secer i pecivo. Jaja umutiti sa margarinom pa umeSati u brasno i po potrebi dodati malo
vode. Zamesiti testo koje treba da nude malo tvre. Ostaviti da odstoji u frizider dok se ne pripremi fil. PomeSati
puding, griz, muskatni orah i cimet. Kuvanu bundevu ocediti, ohladiti, ispasirati i u nju umesati pripremljen
puding, Secer i mleko. Sve lepo gediniti. Rastanjiti testo i staviti u okrugli kalup, aivice podici nagore.
Viljuskom nanekoliko mestaizbusiti pa naneti fil i peci na 200 stepeni.

Savet



