Obicna projasa sirom

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

300 gtvrdog sira

2 %olje od bele kafekukuruznog brasna
1 Solja od bele kafeobicnog brasna

1,5 Solja za belu kafumleka

1 kaSicica za kafusoli

1 kesicaprasak za pecivo

1 Solja za belu kafuulja

Priprema

Jajaumutiti, sir izgnjeciti i pripremiti ostale sastojke. Sve gediniti u kompaktnu masu.

Masu presipati u pouljenu tepsiju.

Peci u unapred zagrejanoj rerni. Kada je proja gotova, iseci na komade i posluziti toplu. Prijatno.

Savet



