Svargla torta (3)

Wi

o)

tezina: lako

za: 15 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Kora:

e 10jga
e 10 kasikaSecera
e 10 kaSikabrasna

Natapanje:

e 200 gmlevenih oraha
¢ sok od pomorandze

Fil:

3Zumanceta

6 kaSikaSecera
3 kaSikebrasna
500 mimleka
100 gcokolade
250 gmargarina

Ukras:

e 200 gslaga



Priprema

patiSpanj. Kada je kora pecenaiskidati na sitne komadice i pomeSati sa orasimakoji su bili potopljeni u soku.
Umutiti Zumancai brasno pasipati u kljucalo mlieko u koje je stavljen Secer i skuvati gust krem. Kad je fil
skuvan umesati cokoladu i ohladiti pa gediniti sa predhodno umucenim margarinom i patiSpanjom i formirati

tortu po zelji i obliku. Celu tortu premazati sa 200 g Slaga.

Savet



