Brze piroske

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

lkvasac

200 mimleka
400 gbrasna
150 gkrompira
2jgjeta

200 gsira

po potrebiso
ulje

Priprema

Kvasac otopiti u mleko, dodati brasno, skuvan i izgnjecen krompir, Zumancai malo soli. Dobro izraditi testo,
razvuci oklagijom tanku koru. Koru iseci nakocke 5 sa5i filovati ih umucenim belanca sa sirom. Urolovati
svaku kocku i prziti nazagrejanom ulju. Netrebaih prziti na previse vrelom ulju, vec na umerenoj temperaturi
da spolja ne pregore i ostanu sa unutrasnje strane nepecene.

Savet



