Pastramalija

tezina: srednje
za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

pastramalija

1 kgbrasna

500 mimlakog mleka
2jgjeta
lkvasac
malosoli

400 mlpavlake
1 kgpilecih filea
500 gkackavalja
djgeta
maloulja
origano

Priprema

Umesiti testo od 1 kg brasna, dodati malo soli, 1 kvasac, 2 jgjete, 500ml mlakog mlekai malo ulja. Umesiti
testo i ostaviti da odstoji pola sata natoplom. U meuvremenu seskati pilece file nakocke i dodati malo origana,
zacinai ulja.

Nadev: narendati 500 g kackavalja, dodati pavlaku i jgjai dodati malo origana.

Oklagijom namestiti testo po vasoj velicini tepsije, dodati naseskani pileci filei peci na 220 stepeni dok malo ne
porumene, pa dodati nadev i peci joS5 minuta.



Savet



