Malo drugacija spanac pita

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjeintegralnih kora za pitu
400 gsvjezeg sira

300 gobarenog i isjeckanog spanaca
2jgjeta

1/2 ljogurta

1 casaheljdinog brasna

po ukususoli

po ukusukisela pavlaka

Priprema

Sjediniti Sir, jgjai spanac, pa dodati jogurt i heljdino brasno. Posoliti po ukusu. Naradnu plohu staviti integralne
kore za pitu. Na 1/3 kore staviti fil.

Zarolati korul

Zatim zarolanu koru umotati. Naisti nacin pripremiti i ostale kore, dok se sastojci ne utroSe. Redati u pouljen
pleh.

Pitu malo pouljiti, pa staviti u pecnicu zagrijanu na 180 C. Peci dok ne porumeni.

Pitu, po ukusu (mozZe i bez) premaZite sa pavlakom, pajos kratko vratite u pecnicu.



Savet



