Punjeni pileci file

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

oko 750 gpilecih fileta
po ukususuvo mesoi sir
2jgjeta

3-4 kaSikebrasna

so

mjeSavina zacina

Prilog:

e 2 manjetikvice
5-6Sampinjona
malopavlake za kuvanje
S0

biber

mjeSavina zacina

Priprema

Pilece filete igeci, parastanjiti kuvarskim cekicem. Zaciniti svaki komad.

Nasvaki komad fileta staviti suvo mesoi Sir.



Zatim preklopiti.
Uvaljati u brasno, pau umucenajaja, pa spustati u zagrijano ulje.
Prziti dok ne porumeni sa obje strane.

Nagrill tavi namalo ulja staviti rezane tikvice, pa kad porumene sa jedne strane okrenuti na drugu. Zatim dodati
i na cetvrtine rezane Sampinjone. Posoliti, pobiberiti, pa pred krg preliti sa par kaSika pavlake za kuvanje.

Pecene filete posluziti uz prilog od tikvicai Sampinjona.

Savet



