Nugat torta

tezina: srednje
za 40 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

12belanaca

12Zumanaca

12 kaSikaSecera

4 kaSikemlevene plazme
2 kasikebrasna

350 gpecenog, mlevenog leSnika
100 gbele Milka cokolade
100 gcrne Milka cokolade
200 gSecera

Imargarin

250 mimleka

350 ghelog Slaga

100 gcokolade za jelo

1 kaSikaulja
otprilikeprah Secera

1 caSagaziranog soka

Priprema



Kore: Belanca umutiti sa Secerom, dodati keksi brasno, a zatim lednike (150g), od ove mase peci 2 kore u plehu
oblozenom papirom za pecenje na 200 C oko 15-ak minuta. Kad se listovi ispeku i ohlade poprskati ih sokom
od limunaili narandze. | fil: Zumanca umutiti sa Secerom paih kuvati na pari. U ohlaenu smesu dodati umuceni
margarin samalo Secera u prahu (po Zelji) i krupno rendanu belu Milka cokoladu. 11 fil: Slag umutiti samlekom
pa dodati pecene mlevene leSnike i seckanu crnu cokoladu. Filovati ovako: kora, | fil, 11 fil, kora, 1 fil, 11 fil,
Slag. Odozgo ide glazura od rastopljene cokolade i 1 kaSike ulja, a sa strane tortu ukrasiti Slagom.

Savet



