Oblande mix

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

8jga

1 kgmlevenog keksa
800 gSecera

500 gmargarina

40 kaSkamleka

3 rebracokolade

1 kesicavanil Secera
lekstrat vanile
lekstrat kruske

6 listovaoblande
200 gbadema

200 glesnika
12krem bananica
200 gcoko zele bombona

Zakokos oblandu:

250 gmargarina

150 gSecera

lekstrat od kokosa

200 gkokosovog brasna
100 gmlevenih badema
100 gkeksa mlevenog



Priprema

Idemo redom 4 jaja, 400 g Secera, 20 kaSika mleka, 125 g putera staviti u Serpu. Ukljuciti ringlu na 2, Serpu
staviti naringlu i stalno meSati dok se sve fino ne rastopi i ne gedini. Nesme da provri. Skloniti saringle pau
prohlaeno dodati 1 ekstrat od vanilei 1 kesicu vanilin Secera, pa dodati 500 g mlevenog keksai 200 g mlevenih
badema. Ovo je mera za 3 lista oblande. Listove oblande zamotati u mokru krpu i ostaviti da odmeSgju toliko da
Se mogu zamotati u rolat. Nalistove oblandi namazati fil i uz Siru stanu oblande na samu ivicu poreati krem
banane ili penaste coko medeili Zele bombone. Uviti cvrsto u rolat, zamotati u foliju i ostaviti da prenoci u
frizideru. Oblande sa coko zele bombonama: 250 g margarina, 150 g prah Secera, 200 g kokosovog brasna, 100
g mlevenih badema, 100 g mlevenog keksa, 1 bocica ekstrata od kokosa. Ovo je mera za dva lista oblande.
OmeksSali margarin umutiti mikserom dodati Secer i mutiti. Zatim dodati ekstrat kokosa, pa dodati keks, mleveni
badem i kokosovo brasno. Oblande staviti u mokru krpu da omeksagju. Paih filovati filom i uz samuivicu
oblande na &iru stranu reati coko Zele bomboneili citro cokoladice sa Zzeleom. Uviti urolat i ostaviti da prenoci.
Oblande sa cokoladom: 4 jagja, 400 g Secera, 20 kadikamleka, 125 g putera. Ukljuciti ringlu na 2. Serpu staviti
naringlu i stalno mesati dok se sve fino ne rastopi i ne gedini. Nesme da provri. Skloniti saringle pau
prohlaeno dodati 1 ekstrat od kruske, 3 rebra mlecne cokolade. Sve fino gediniti pa dodati 500 g mlevenog
keksai 200 g mlevenih Iesnika. Ovo je mera za 3 lista oblande. Oblande zaviti u vlaznu krpu da omekSajul.
Filovati oblande i na&iru stranu uz samu ivicu oblandi reati krem banane ili penaste coko mede. Uviti urolat i
ostaviti da prenoci u frizideru.

Savet

VeomaizdaSan kola zavea davlja



