tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci
DZem od pomorandze
¢ 300 goljustenih pomorandzi

e 50-100 gSecera

Krem

1.5 caSajogurta
1 caSapavlake
1 kaSikaSecera
1 vanilin Secer

Priprema

Napraviti malo rel dZzem od pomorandze (mozete korigtiti bilo koje voce-maline, jagode, vidnje...), kuvati ga sa
Secerom oko 20-ak minuta.

DZzem sipati u posudiceili case za posluzenjei staviti u frizider da se ohladi 20-ak minuta. Zato vreme napraviti
krem od jogurta, pavlake, Secerai vanilin Seceratako $to sve sastojke blago pomeSate kaSikom (ne mikserom).

Preko ohlaenog dzema sipati krem, ukrasiti desert po zelji i ostaviti ga joS neko vreme u frizideru dasei krem
stegne.



Savet

DZem od pomoradZi je gotov kada nestane pena na povrsini. Brule moZete ukrasiti karamel sosom koji se
priprematako Sto se kuva pavlaka sa smeim Seerom dok ne dobije potrebnu gustinu karamel sosa.



