Kolac-torta Duga

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

o 250 gSecer

6jga

2 pakovanjavanilin Secera

150 mlgaziranog soka od Limuna
250 mlulja

420 gbrasna

1prasak za pecivo

laromavanile

6boje zakolace

Priprema

Sve sastojke se pomeSalju i dobro izmiksati.

Od dobijene mase podeliti na 6 manjih posuda u jednakim kolicinama. U svaku posudu staviti Zeljenu boju. Ja
sam stavljala Zutu, naradZastu, crvenu, |jubicastu, plavu i zelenu. Tim redu sam i sipala u okrugli pleh.

Boje dobro izme&ati i prvo od zute sipati u sredinu pleha 5 kasika. Preko toga sipati narandzastu boju 5 kaSika. |
sve tako redom. Pa sve tako ponoviti sa 4 kaSike, 3 kasike, 2 kadikei nakraju trebalo bi da vam ostane bar za



joS jednu kasiku. Nije strasno ako neostane.

Sad vec vidite lepe krugove od vasih zeljenih boja. To sad stavite u rerno na 175 C sa duvanjem na jedno 50-60
minuta. Ili probajte obicano kolko treba...

Savet

Probajte da stavite oko pleha u foliju uvijenu mokru krpu u rolnu, da se nebi digla samo sredina kolaca nego
cela povrsina zgjedno. Ja sam tako probalai vidite nadlici daje skoro lepo ravan.



