Posna kekstorta

tezina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

800 gkeksa (petit)

Fil:

1Ivode

300 gSecera

150 gmlevenih oraha

150 gmlevenog pecenog kikirikija

250 gmargarina

200 gcokolade za kuvanje

2 kasSikepekmeza (od kajsijaili od djiva)
2pudinga od vanile

4 kaSikeSecera

| jos:

¢ 1 Soljaskuvane crne kafe

Priprema



U 1/2 | vode staviti 300 g Secera, kad provri, kuvati joS 5 minuta. Skloniti saringle i dodati orahei kikiriki pa
margarin i cokoladu i meSati da se otopi. Dodati i pekmez, izmeSati. U 1/2 | vode skuvati puding sa4 kasike
Secera pata dva kremaizmeSati. Prohladiti.

Keks podeliti na4 dela, za 4 kore. Utapati gau kafu i reati red keksa pafil i tako 4 puta.

Tortu ukrasiti mlevenim orasimaili rendanom cokoladom, ohladiti, iseci i posluziti. Prijatno!

Savet



