Supa sa piletinom i povrcem

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

e 0ko 250 gpilecih fileta
1glavicaluka

2%argarepe

ok o 250 gsmrznutog mix povrca
mal orezanaca za supu

100 mlpavlake za kuvanje

S0

biber

mjeSavina zacina

Priprema

Namalo ulja proprziti sitno 5eckan luk, pa kad postane staklast dodati i sitho §eckane pilece filete. Zaciniti po
ukusu.

Kad sei meso proprzi dodati smrznuto mix povrce (po ukusu), na kockice §eckane Sargarepe, zaciniti
mjeSavinom zacina, pa preliti vodom.

Kuvati dok povrce ne omek3a, dodati prstenastu tjesteninu (za supu), zatim sipati pavlaku za kuvanje, pajos
kratko kuvati.

Savet



