Rolovanetikvice

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2tikvice
3jgeta
brasno
S0

ulje

Fil:

3 filetapecene paprike

400 gsitnog sira

150 gdunke

prstohvatbelog luka u prahu
1 kasSicicameSavine zacina

Priprema

wpigr s

uvaljati u brasno pau posoljenaumucenajaai isprziti navrelom ulju. Fil: paprike oljustiti i iseci nakockice.
Sunku iseci nakockice. Sjediniti sir, paprike i sunku, posoliti, dodati zacine, beli luk u prahu i promeZati.
Listove tikvica premazati filom i urolati.

Savet



