Pileci paketici
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tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1vece pilece belo meso
lerni luk

1 kaSkasenfa

100 gmariniranih pecuraka
2 kasikekisele pavlake
100 gkackavalja

so

biber

beli luk u prahu

Testo:

e 4 dlvode

e 1kockicazasupu
e 20 gmargarina

e 0ko 400 gbrasna

Ostalo:

o 2belanceta
e prezla
e Uljezaprzenje



Priprema

U tiganju namalo uljaizdinstati belo meso usitnjeno na kockice i seckani crni luk, dinstati oko 15 minuta uz
povremeno dolivanje 2-3 kaSike vode. Voda mora daispari. Skloniti tiganj savatrei dodati, so, biber, beli luk u
prahu, senf, pavlaku, rendani kackavalj i pecurke.

Prokuvati vodu i kockicu za supu, dodati kaSiku margarinai umeSati lagano bradno. Vratiti navatru i lagano
meSati joS oko 2-3 minuta, da se brasno skuva. Ostaviti testo da se prohladi. Dobicete testo nalik gumi.

Na pobradnjenoj podlozi po potrebi dodati malo brasnai istanjiti testo na pola cm debljine, iseci nakockeiili
pravougaonike, stavljati po kasicicu nadeva natesto, urolati i zatvoriti krajeve.

Umutiti blago belanca, testo provuci kroz belancai uvaljati u prezlu.

Prziti u dubokom ulju dok prezla ne porumeni. Sluziti uz neki preliv ili salatu. Prijatno!

Savet

Moze da se sluzZi kao glavno jelo, hladno ili toplo predjelo.



