Bele Stanglice sa zeleom i orasima

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gSecera

150 mlvode

250 gmargarina

300 gmleka u prahu
50 gkokosovog brasna
100 gzele bombona
50 gseckanih oraha

Priprema

Secer i vodu staviti da provri, kuvati jo$ 3 minuta. Skloniti saringle, dodati margarin, me3ati da se otopi pa
umeSati mleko u prahu i kokos. Dodati i sitno seckane Zele bombone i orahe. Sipati u pleh namazan uljem ili
oblozen papirom za pecenjei ostaviti da se ohladi i stegne.

Seci Stanglice i podluziti. Prijatno!

Savet



