Plazma kocke

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gplazma keksa
4pomorandze - sok
300 geurokrema
200 gslaga

Fil:

1Imleka

9 kaSikasecera
2jga

2 pudinga od vanile
9 kasikagustina
250 gmargarina
100 gcokolade

Priprema

Napraviti fil: Umutiti 2 Zumanca sa 5 kaSika Secera, 2 pudinga, gustini 2 dl mleka. Dodati u 8 dl vrelamlekai
kuvati. U kuvani fil dok je joStopao dodati umecena 2 belanca sa 4 kasike Secera. Kad malo ohladi dodati 250 g
margarina. Fil podeliti nadvadelai u jedan deo dodati 100 g otopljene cokolade. Filovati kolac. Staviti jedan
red plazme (300 g), poprskati sa sokom od dve vece pomorandze, staviti preko fil sa cokoladom, pared plazme,
poprskane sa sokom od 2 pomorandze. Preko staviti zuti fil. Nablagoj vatri zagrejati eurokrem i premazati
preko zutog fila. Umutiti Slag sa 3 dl gazirane vode i premazati kolac.



Savet



