Kiflice (susam, lan)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgbradna

1 caSaulja
1kvasac

1 kaSicicaSecera
2 kasicicesoli
voda

Premaz:
* ljge
e susam
e lan

Priprema

Kvasac rastopiti u malo vruce vode, pakad seistopi sipati Secer, soi ulje. UmeSati u brasno i dodati vodu da se
zamesi glatko testo. Ostaviti da naraste, razmesiti i praviti kiflice. Premazati umucenim jajetom i posuti
susamom.

Savet



