Punjeni evreci

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Zatesto:

400 gbrasna

150 mimleka

ljge

1 kesicakvasca

1 kasicicapraska za pecivo
50 mljogurta

20 gmargarina

mala kaSicicasoli

Fil:
e 150 gsira
e 50 gkisele pavlake
e ljge
Zapremazivanje:

e 17umance
e malosusama

Priprema

Zajedno zagrejati mleko i margarin. PomeSati brasno, praSak za pecivo, so i kvasac i dodati u mleko s



margarinom. Dodati jogurt i jaje i umesiti glatko testo. Ostaviti pola sata na toplom da testo malo nadodje.

Podeliti navise delova, u zavisnosti od toga kolike velicine ce biti djevreci.

Svaki deo rastanjiti u pravougaonik, premazati filom (sastojke prethodno gediniti), urolati, malo uviti i spojiti
krajeve da se dobije krug.

Savet



