Pileca krem corba

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 vecikrompir

1 vecaSargarepa

1 veca glavicacrnog luka
1 vecipaSkanat
1pileca kocka za supu
300 gpileceg filea

2 dljogurta

3 kaSikepirinca

1,7 lvode

1 kaSikasirceta

S0

biber

zacin

lorber

ulje

Priprema

Povrce oSigtiti, oprati, iseckati nakockei staviti da se bari sa2 dl vode. Zato vreme namalo ulja staviti dase
proprZi belo meso iseckano na male kockice. Zaciniti ga po ukusu. Skuvano povrce izmiksirati Stapnim
mikserom, pa dodati kocku, lolber, jogurt, pirinac i proprzeno meso. Naliti savodom, zaciniti po ukusu, pa
kuvati jos 20 minuta. Kad je corba gotova zakisdliti je.



Savet



