
Medeno srce (4)

Sastojci

Testo:

3 caše (od jogurta)šecera
3 cašejogurta
1 cašaulja
4 cašebrašna
1 kašicicasode bikarbone
1 kašicicacimeta
1 vanilin šecer
2 kašikekakaoa
1 tegladžema

Glazura:

200 gcokolade
po potrebiulje

Priprema

Sastojke za koru umutiti mikserom. podeliti na 3 dela. Jedan deo staviti u pleh i zapeci, pa premazati sa džemom 
od šljiva, staviti drugi deo testa i zapeci, pa premazati sa džemom, pa staviti treci deo testa i do kraja ispeci 
kolac. Pecen prohladjen premazati džemom. Kad se kolac sasvim ohladi preliti glazurom.

Savet

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 40 min



Mmmm... :D Probajte! :))


