oko visnja

— .
teZina: lako
za: 30 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Koral:

o 2 kesice (80g)pudinga ukus sltka pavlaka
¢ 100 grendane cokolade

e 7belanaca

e 10 kaSikaSecera

Korall:

2 kesice (80g)pudinga ukus vanila
2 kasikebrasna

10 kaSikaSecera

7 belanaca

mal o cokoladnog mleka

Fil I:

4 kesice (160g)pudinga ukus karamele
1Imleka

10 kaSikaSecera

200 gmargarina

Fil 11

e 147umanaca



15 kaSikasecera

12 kasika brasna

1 Imleka

500 gviSanja bez kostica
300 gcokolade

250 gmargarina

Priprema

Koral: Umutiti belanca, dodati Secer kada se dobro umuti dodati(prah) puding ukus slatka pavlakai rendanu
cokoladu sve dobro gediniti i peci.

korall: Umutiti belanca, dodati Secer kada se dobro umuti dodati 2 kaSike brasnai 2 pudinga ukus vanile sve
dobro sediniti i peci.

Fil I: U malo mlekarazmutiti puding (160g) ukusa karamele ostatak mleka staviti da provri sa Secerom u to
zakuvati puding, kada se ohladi izmutiti sa margarinom (200g).

Fil 11: 14 Zumanaca, 15 kasSika Secera, 12 kasika brasna, malo mlekato izmuititi i skuvati sa ostatkom mleka
dobro izme&ati joS dok je vrelo moze se izmutiti malo mikserom da se bolje sedini i da se razbiju sitne
grudvice, u vruce dodati 300 g cokolade. Kada se ohladi izmuititi sa jednim margarinom (250g)i dodati 500g
viSanja.

Filovati: koral, fil I, korall, preliti koru sa malo cokoladnog mleka, fil 11.

Savet



