Sarena oblanda (3)

tezina: srednje
za 15 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

9ga

600 gSecera u prahu
100 gseckanih oraha
4 Stanglecokolade
250 gmargarina

3 listaoblande

Priprema

Umutiti belanca sa 400 g Secera u prahu. Podeliti natri delai filovati umucenim belancima svartri lista oblande.
Trecu posuti seckanim orasima. Jednu po jednu stavljati u pleh i peci. Zumancai 200 g prah Secera skuvati na
pari. Umutiti i dodati cokoladu. Kada se ohladi dodati umucen margarin. Filovati 2 lista oblande, treci sa
seckanim orasima ostaviti na vrhu. Pritisnuti plehom i ostaviti da prenoci, zatim seci na kocke.

Savet



