L ovacke Snicle
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tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

6Snicli

1 kaSikabrasna

1 kaSikaaleve paprike
2 cenabelog luka

Priprema

Meso maljem istanjiti ali ne previse. Posoliti. Potom sa svake strane uvaljati u brasno. U dublji tiganj staviti ulje
ili mast za pecenje. Peci kratko meso sajednei druge strane. Zatim gaizvaditi. U ulje naseci sitno beli luk,
dodati kasiku aleve paprike i biber po ukusu, kao i nekog drugog zacina po ukusu npr lorberov list. Zatim vratiti
Sniclei preliti vodom tako da one budu prekrivene, ai ne da plivaju. Poklopiti itganj poklopcem, smanjiti vatru
naringli ilagano ih dinstati dok ne ispri veca kolicinavode u tiganju. Sluziti uz pireili peceni krompir.

Savet



