Suskavac kolac

tezina: lako

za: 24 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

e 3Zumence

1 mala SoljicaSecer

1 mala Soljicaulje

1 mala Soljicagriza

1 mala Soljicabrasna

1 mala Soljicajogurta

1 kesicaprasak za pecivo
1 rendanakoralimun

Premaz:

6 kasikadZzem od djiva

Fil:
e 4belance
e 8 punih kasSikaSecer
e 1 kesicavanil Secer
Priprema

Mutiti Zumancai Secer, zatim dodati ulje, griz, jogurt, brasno, praSak za pecivo i rendanu koru limuna.



Posebno umutiti fil od belanacai Secera.

Peci koru 20-ak minuta natihoj vatri i kada porumeni, izvaditi i premazati dZzemom. Zatim preko dZzema naneti
fil i ostaviti da se pece natihoj vatri dok belanca ne krskaju.

Savet

Zaovag kolaje veomavazno dajagjabudu sveza, da bi suskavac lepo hrskao.



