Pita puzci

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 pakovanjekorazapitu

Zafil:
e Jjgeta
e 6velikih kaSikabradna
e 300 mimlekaili jogurta
e 150 mlulja
¢ 1 kaSicicaSecera
¢ 1 kaSicicasoli
¢ 100 mltople vode
e lkvasac
e lpraSak zapecivo
Zanadev:

¢ 300 gsitnog sira
e malo spanaca

Priprema

U vodu staviti kaSicicu Secera, kvasac, 2 velike kaSike braSna i ostaviti da kvasac naraste. Dok kvasac raste
umutiti jaja, dodati 4 velike kasike brasna, prasak za pecivo, so i izmeSati da nema grudvica. U to sipati mleko



(ili jogurt), uljei nadosli kvasac i sve lepo gediniti kaSikom. Svaka kora se obilno maze ovim pripremljenim
filom, ana pocetak kore staviti nadev. Uviti kao palacinku i formirati puZice.

PuZice reati u nauljeni pleh, i svaki puzic premazati ostatkom fila. Peci u zagrejanoj rerni natemperaturi od 250
stepeni prvih 10-15 minuta, a onda smanjiti na 180 stepeni.

Savet

PuZzii su fenomenalni! :) Toplo ih preporuujem jer izgledaju kao da su pravljeni od sukanih kora. Ja sam za
nadev koristilasir i spana, ali mozete ih praviti i sa peurkama, Sunkom... Prijatno!



