
Super torta sa jaffa kesom

Sastojci

Potrebno je:

1 lmleka
15 kašikašecera
4 pudinga sa ukusom slatke pavlake
2 putera
500 mlgaziranog soka od pomorandže
300 gpiškota
300 gjaffa keksa
300 gplazma keksa
300 gumucenog šlaga ili slatke pavlake

Priprema

Skuvati fil od 1 l mleka i 15 kašika šecera i 4 pudinga od vanile. Kada se fil ohladi dodati 2 umucena putera. 
Gazirani sok od pomorandže koristiti za natapanje piškota, jaffe i plazme. Na tacnu reati: 300 g natopljene 
plazme - fil - 300 g natopljenog jafa keksa - fil i 300 g natopljenih piškota - fil. Tortu premazati slatkom 
pavlakom ili šlagom.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min


